Wochenmeniiplan KW 22
vom 25.05.2026 bis 31.05.2026

Hlhnerfrikassee mit Mohre, Erbsen und
Spargel AA3G,/ | 3
Reis

Pfannkuchen AA1,CG
Apfelmus | 3
Zimt-Zucker Mischung

Hahnchenbrust, gebraten
Bratensauce, vegetarisch
Erbsengemise
Salzkartoffeln

Paniertes Seelachsfilet AA1,D
Krauter-Joghurtdip C,G,J
Pfannenkartoffeln mit Grillgemise

Gemuse-Eintopf mit GefligelkldRchen A A1

Nudeln - Tortellini mit Kasefillung AA71,C.G
| 2
Mehrkornbaguette A A1,A2,A3 A4K

L4

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

Mit Farbstoffen
Mit Konservierungsstoffen

Mit Antioxida

Mit Geschmacksverstarker

Geschwefelt
Geschwarzt
Gewachst
Mit Phosphat

Mit StiBungsmitteln
Enthélt eine Phenylalaninquelle

A) Glutenhaltiges Getreide
Al) Weizen

A2) Roggen

A3) Gerste

A4) Hafer

B) Krebstiere

C) Eier

D) Fisch

E) Erdniisse

F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte
H1) Mandeln

tionsmittel

Gemlusefrikassee mit Mohre, Erbsen und
Spargel AA3G,/
Reis

w;"
Nudeln - Spirelli  A,A7
Tomatensauce |
Gemlsesalat mit Hirtenkase G,L

\7

Grlnkern - Kase - Knuspermedaillon
AA1,CF,G,ILK

Bratensauce, vegetarisch
Erbsengemise

Salzkartoffeln

Y
Gemuse-Knusper-Bagel (Erbsen, Karotten)
vegan AA1,l
Krauter-Joghurtdip C,G,J
Pfannenkartoffeln mit Grillgemuse

\%4

Cremesuppe von Roten Linsen, Méhren und
Kokos
Mehrkornbaguette A ,A1,A2,A3A4,K

@

H2) Haselnisse

H3) WalnUsse

H4) Cashewniisse
H5) Pecannisse

H6) Paraniisse

H7) Pistazien

H8) Macadamianiisse
1) Sellerie

J) Senf

K) Sesamsamen

A

KOCHWERK

Heidelbeerjoghurt G

Pflaume

Griel3pudding AA1,G

Honigmelone

Stracciatellajoghurt G

lcons

Anderungen vorbehalten

‘c®q Fisch

y Gefliigel
m. Rind

’QZ Vegetarisch

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg Pro Kg Oder L)

M) Lupinen
N) Weichtiere
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